G U I .
la bassione e la tradizione a tavola

Viaggio nella tradiziogastronomicdaliana

Tutti i nostr.i prodotti sono frutto
lavorate rispettando le tradizioni locali.

www.gustotipicoitaliano.it



La nostra azienda:

GustoTipicoltaliano
si basa su semplici concetti come: artigiamggitainita, tipicita e bonta
E @la anni che operiamo nel mondo dei prodotti tipici esclusivamente italiani, selezioniamo
direttamete tutti i prodotti che possiettmdei criteri molto semplici ma oggi difficili da trovare:
fatti come una volta, rispettlanle stagioni, rispettando i tempi e la natura

Percheé GustoTipicoltaliano

Per il semplice motivo che
contro moda, anzi andiamt
nel tempo, perché crediam
futureenel passato delitre
tradizioni, profumi, celpoe
ormalimenticati.

Cosa facci@mo
Amiamodeh i r c i 0

passione di prodotti tig
gV tradi zional i
| esperienza e alla passior
. mettiamo siamo sempre alli
& piccole realta produttive

poterveli portare sulla vosti

nostri clienti sono: gastig
ristoranti, macellerie, nec
prodotti tipi

La nostrafilosofi
1 Rispetto della tipicita e della tradizione territoriale;
1 Produzione limitata, non grandi produzioni;

1 Materie prime di massima qualita (dove possibile della stessa azienda);

I Rispettare i tempi di produzione;

ispettare la stagi@nkgli prodotti (non ci interessa avere tutto, tutto I'anno);

I'ambiente con dovute certificazioni;

www.gustotipicoitaliano.it
Via Degli Etruschi, 89063 Melito di Porto Salvo (RC) ltalyTel. 347 7315640e-mail info@gustotipicoitaliano.it



Lasciati coccolare il palato dalla
oPassi one

E una selezione di prodotti, preparati con passione

rispettando le tradizioni loealiiehle tecniche di lavorazione.
Si impiegano prodotti di alta qualita;
Sono preparati utilizzando antiche ricette tramandate nel tempo;

La lavorazione é fatta da maestri conservieri;
Méaeria prima locale, caratteristiche qualitative e della partdelanitsto, rispetto della stagionalita

/

www.gustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliancti
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http://www.gustotipicoitaliano.it/

Cuor di cCarciofi | n

AAT 1 8 AT OE A AtadibasAmpkct)&deriuida, A T4
trattati comeuna volta. Carciofi lavorati dal fresco, a |
mano e rispettando la stagionalita, si presentano di
colore giallo con riflessi sul verde, al palat@ahnoun
gusto molto delicato e piacevole.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat;
oralmente tra generazioni di massaie.

Cuor diCarciok1 T 1 ET Ad
Cuordicarciofnterh 11 ET Ad1T 1 EOAR
cod.GT0D4z gr 300

Ideale per antipasti, contorni ed aperitivi. Ottimo per fare duonrisotto. .
#1 1 OECI EAI T AT AEA 1 6O006timaAualital 61 1 ET AST 1 E

www.qustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliano.it
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Passione Artigianale

OrodelSola n o/ i o déol i v

sonopomodoriche dopo essere stdavati e tagliati a
meta in senso verticaleeengonocosparsi di sale
lasciati essiccare al solgonendoli su di un asse pulito
con le parti tagliate verso l'alto. Quando i pomodori
sonoormai completamente disidratati durante
I'esposizione al solevengono raccolti elavorati
esclusivamente a mandAl palato si presentano con un
gusto deciso ma allo stesso tempo molto delicato
piacevole.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;
-ricetta che viene dalla tradizioneculinaria passata
oralmente tra generazioni di massaie.

OrodelSolel T 1 ET A

)
PomodorsAAAEEh T 1 ETI A8T 1 EOAh AAT
cod.GTO03Z gr 300

Ottimi per antipasti, contorni, apertivi.
Provate a tagliare i pomodori secchi finemente insieme con la pasta &
#1 1 OECI EAI T AT AEA 18001 AAITT6T1ET ABT1E

www.gustotipicoitaliano.it info@gqustotipicoitaliano.it
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Passione Artigianale

Melanzanea Fi / et ti I n ol

le melanzane vengono lavate in acqua corrente fresca,
mondate (peduncolo e bucciajpanualmente con un
coltello. Dopouna per unasonotagliate per lungo a filettie
vengonolavorate O A C O A Ta#tita ri¢ettaculinaria. Al
palato hanno un gusto fragrante@n un retrogusto molto
piacevole e delicato.

Perchéle nostre selezionArtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passata
oralmentetra generazioni di massaie.

Melanzane EE1 AOOE ET 1 1

Melanzandagliati a filetth DADAOI T Eh T 1 ET A8

cod. G102z gr 300

B Qtti[ni,p,er antiga§ti,~cc\)ntorni\, ape~rtiyi. - X -
#1 1 OECI EAI T AT AEA |1 800ttimafuklital 61T 1 ET  AST 1 E

www.gustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliano.it



http://www.gustotipicoitaliano.it/
mailto:info@gustotipicoitalaino.it

Cuor di Qarciofi Spezzati n o dlivao
AAT 1 6 AT OE A Atadidadsémiplictl &denuiAa,
trattati comeuna volta. Carciofi lavorati dal fresco,
a mano e rispettando la stagionalita, si presentano

di colore giallo con riflessi sul verde, al palataimo
un gusto molto delicato e piacele.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passati
oralmente tra generazioni di massaie.

Cuor di CarcicfipezzatiET T 1 ET

cod. GT05- gr 300

Ideale per antipasti, contorni ed aperitivi. Ottimo per fare un buon risotto.
#1711 OECI EAI T AT AEA ilothn@aQualitaA AT 1 61 1 ET

www.gustotipicoitaliano.it

info@gqustotipicoitaliano.it
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AntipastodelRe&¢ n o/ i o débol

In questoantipasto possiamo gustare tutte le verdure
I AOT OAOT AAlI AEOAOGAT ADdE
Re perché viene fatto con verdure di prima scelta tutte
controllate da maestri conservieri e invasato a mano.
Ideale come antipasto e contorno di secomdime carni
alla brace

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat
oralmente tra generazioni di massaie.

AntipastodelReih I ET  AG 1T 1

Antipasto in proporzione variabile compost¢uzlanzane, pomodori verdi,
oliveverdi e nerggomodori secchi , peperone) olio d'oliva, prezzemolo

cod.GTO6- gr 300

Ideale perantipas’ti e contorni. Provatelo come contorno delle carni alla brace ottimo -
#1 1 OECI EAIT AT AEA 186001 AAILGTTET AB8IT1E

www.gustotipicoitaliano.it info@gustotipicoitaliano.it
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Passione Artigianale

Bocconcinidi Melanzanel/ n o dlivao

le melanzane vengono tagliata fette larghe e lasciate
macerare per 48 ore in sale, acqua e aceto, poi vengo
fatte colare. Con un ripieno, preparato seguendo
O1 6 AT OEAA OEAAOOA AOI ET A
involtate. Al palato hanno un gusto deciso e morbido
con un retrogusb molto piacevole.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;
- ricetta che viene dalla tradizione culinarigpassata
oralmente tra generazioni di massaie.

Bocconcinidi M1 AT UAT A ET 11
Melanzaneénvoltate con ripieno dieperoni, cappeti, | Bliva, &rémi naturali.
cod. G101z gr 300

Ottimi per antipasti, contorni ed apertivi.
d1O0ECI EAIT ATl AHA Alcd O oAl BdiBOA T AT AE

www.gustotipicoitaliano.it info@gqustotipicoitaliano.it
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Schiacaitelle i n ol 7 o déol |

Vecchia tradizione delle regioni del sud Italia. Le olive
vengono denocciolate tutte a mano e dopo essere
condite con equilibrio, con peperoni , prezzemolo e
AOT T E TAOOOAT E AAT 10T CI
Questa tecnica veniva usata dalle massaiel periodi di
raccolta delle olive per avere un ottimprodotto

AT T OAOOAOT al@dx® Gannolurdgustolmiolio
delicato e piacevole.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gustg
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

Schiacciatellein 1 ET A& 1T 1

Olive verdi den. schiacciate, olio d'oliva, peperone, prezzemolo, aglio.

cod.GTO7Z gr 300

Ideale per antipastj qontgrnj ed aperitivi. Ottimi per fare una pausa durante la giornata -
#1 1 OECI EAI 1T AT AEA 186001 AAITLG6TTET AB8IT1E

www.gustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliano.it
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Asparagi della nonna

Vecchia tradizionedelle regioni del sud Italia la
conservazione degli asparagi soprattutto nella regione d
Puglia, chesindai tempiantichi la cultura per la
preparazione degli asparagha continuato a esistere
ancora oggi per poi disporne nei periodi di non
OOACET T Al EOQU A H@pérdte()alnﬁnoé)oo
dopo essereconditd T T 1 6§ OOT AE AOA/
da regalare quel profumo tipico delle terre meridionali.
Gli asparagi contengono poche calorie hanno proprieta
depurative e contengono delle buone quantita di calcio,
fosforo e potassio.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gustp
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

Asparagi della nonna in olio exiexrgine di oliva

Asparagi, olio extra vergine di oliva, olio di semi di girasole, aromi naturali.

cod.GTR2Z gr 300

Ideale per antipastj contorni ed aperitivi. Ottimi per fare un buonrisotto &
ConsigliamcAT AEA 1 6001 AAIT 1811 ET A61T1 EOA AOO

www.gustotipicoitaliano.it info@gqustotipicoitaliano.it
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Zucchine alla paesana

Le zucchinesono letipiche verdureche vengono raccolte
nel periodo iniziale alla bella stagionematurano infatti
A1 1 8 ET E U Eniquegtdipleriodo e Quddhidefsono pi
dolci. Ricche di sostanze nutritive quali vitamina C,
potassiograzie al lorogustosono in grado dessere
abbinati a qualunque ddo accompagnano molto bene
piatti di carne, pesce e uovaafientemente lavorate e
conservateutilizzando | dio extra vergine dioliva si

OAT AT11T AEOPITEAEIE EI NO W
Perché le nostre seleziodirtigianall?
- scelta locale della materia prima;
- caratteristiche qualitative e particolarita del gustp
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

Zucchine alla paesana in olio extra vergine di:oliva
Zucchineolio extra vergine di oliva, olio di semi di girasole, aromi naturali.
cod.GTR3z7 gr 300
Ideale per antipastj contorni ed aperitivi. Ottimaccompagnare secondi piatti di carne
#1 1 OECI EATI T AT AEA 16001 AAI L6611 ET ABT1E

www.gustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliano.it
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Passiondrtigianale

L a ela & Cerignolé3 G

La coltivazione defil 1T EOA O" All 1l /A6 AEA
antichissime sulla loro coltivazione usata solo per
soddisfare esigenze alimentari dei piccoli contadini del
luogo, oggi questa oliva € conosciuta in molti paesi del
mondoed éapprezzaa soprattutto per la sua grandezza,
bellezza, voluminosita e consistenza della polpa.

, A O" Aligndla3 B lapid ghande oliva da
tavola esistente sul mercatoonciata gia nei tempi piu
antichi veniva messa a conservare in barili di legno cosi
permise di essere trasportata e fatta conoscénemolti
paesi del mondo.

Perché le nostre setéoni Artigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gustp
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

Olive belle di Ciginola insalamoia

Olive belle di Cerigndb4s, acqua e sale.

cod.GT124 7 gr 300
Ideale per antipastj contorni ed aperitivi.

www.gustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliano.it
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Peperoncinifarciti al tonno

La preparazione dei peperoncini ripieni e una pratica
iT101 Ai1T1 OAEOOA O DI 6 E
varia la farcitura. Molto gustosi sono quelli con il ripieno
di tonno. Molto validi a livello nutrizionalei peperoncini
come gran parte delle verdurgsono molto ricche di
vitamine, con proprieta antibatteriche e antiossidanti.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto,
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

Peperoncini farciti al tonno in olio extra vergine di:oliva

Peperoncinplio extra vergine di oliva, olio di semi di girasmap arominaturali.

cod.GTR57 gr 300

___ ldeale per antipastj contorni ed aperitivi y 9
#1 1 OECI EAI T AT AEA 18001 AAILGTI1EI

Aol
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Origano in foglie

, 01 OECATT 1T OIG6AT OEAEEOOE
[

diffusissima nelle zone del meridioded ) OAI1 E A
caratteristica proprio € il suo intenso e stimolante
profumo ottimo per dar sapore adna gran quantita di
piatti della nostra cucina.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gustp
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

www.gustotipicoitaliano.it

Origano in foglia:

cod.GTA5zZ gr

info@gqustotipicoitaliano.it
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Peperoncino frantumato

Il peperoncino piccanti e utilizzato sin dai tempi
antichissimi , il peperoncino e arrivato con Cristoforo
Colombo dalle Americhe peperoncino ha un forte potere
antiossidante,inoltre, il peperoncino si € dimostrato utile
nel favorire la digestione.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gustp
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

Peperoncino frantumato

cod.GTL6Z gr50

www.gustotipicoitaliano.it info@gustotipicoitaliano.it
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Peperoreino Intero:

Il peperoncino piccanti e utilizzato sin dai tempi
antichissimi , il peperoncino e arrivato con Cristoforo
Colombo dalle Americhe peperoncino ha un forte potere
antiossidante,inoltre, il peperoncino si € dimostrato utile
nel favorire la digestione.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative eparticolarita del gustg
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

Peperoncino Intero

cod.GTL7Z gr50

www.qgustotipicoitaliano.it info@gqustotipicoitaliano.it
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assione.e la tradizione a tavola

Lasciati coccolare il palato dalla

oPassi one

olSughinool/ 7 o extra ve

Crediamo nei vecchi metodi di conservazione con meno alterazioni possibili
con il semplice uso della materia
che unite alle vecchie lavorazioni tradizionali, danno dei ptodagtic c e | | e n

La conserva di pomodoro essendo nata dalle mani dei nostri nonni in assenza della ¢
ma solo utilizzando metodi naturali, fatti in maniera che i frutti della terra si conservas
a lungo per poi consumar| i nei peri c

e noi crediamo che debba rimanere tale.

y i’

Wwww.gustotipicoitaliano.it info@gqustotipicoitaliano.it
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sud Italia che guardano sul mare, i funghi porcin
OAAAT 1 OE A 1 AOI OAOGE AT
OAOAI AT OA O1 A1l EOCEO AAI
molti piatti, ma noi crediamoche con delle tagliatelle |§
Al 1601 01 AEA OANpA dsdabgardo e Enr
vero peccato.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gustp
- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passate
oralmente tra generazioni di massaie.

Sugo afunghiporcinET T 1 ET A@OOA 0O,

Ingredienti: pomodoro, funghi porcini, olio extra vergine di oliva,
vino bianco, prezzemolo, aglio, spkpe.

Cod.GT2-gr 180

3AAI AAOA EI 00cl ET DPAAATT A A AiT1TAEOA 1A
(preferibilmente tagliatelle o pappardelle), saltare e servire caldo. Eccellente anche per
condire la polenta. In alternativa si puo utilizzare per farcire pizze e focacce. In tutti i casi si
consiglia di spolverizzare con del prezzemolo tfregoo ea pia@re, con del pepe nero.
Sublime!

www.qgustotipicoitaliano.it info@gqustotipicoitaliano.it
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AAAEOCEAR O1T EOE AE bDPOI AT 00!
ABOOA OAOCET A Ad81 1 EOA A EI
migliori profumi che ne derivano dal loro abbinamento.
Buonissimo.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat
oralmente tra generazioni di massaie.

PPN

30ci A1 O11171T ET T1EI

Ingredienti: pomodoro, tonno, olio extra vergine di oliva, acciughe,
prezzemolo, aglio, Sale. Correttore di acidita: acido citrico

Cod.GTOA3-gr 180

Preparare la pasta cotta al dente, spaghettipgnne, riscaldare il sugo in padella e
saltare la pasta. A piacere spolverare con del prezzemolo fresco. Servire caldo. Perfetto!

www.gustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliano.it
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Sugo all 6arrabbi at WLE

Questo e un sugo che esprime tutte le caratteristiche
dell'ltalia meridionale, dove la semplicita si unisce ai

- - A - A~ - - - e

bOi AT OOE OOAOE AE Al OEOOEJ AT
OAOCET A A81T1 EOA A EiI DPADPAR M AAT
sapore appuntito ma piacevole al palato. Buonissimo.

Perché le nostre selezioAirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat

oralmente tra generazioni di massaie.

30cCIi Al EGAODAAARBODOA O

Ingredienti: pomodoro, olio extra vergiineliva, aglio, prezzemolo, peperoncino piccante,
sale.

Cod.GT4-gr 180

Preparare la pasta cotta al dente, preferibilmente penne. Scaldare il sugo in padella e saltare
la pasta insieme al sugo, aggiungere a piacere del prezzemolo tritatsé&neseoben
caldo. Delizioso!

www.gustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliano.it
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Sugo all Gamatrici ana

E utilizzata una pancetta ottima qualita preparata da
maestri conservieri, con verdure fresche in olio extra
OAOCET A AGi1 1 EOCA8 , 6ET OEAI A
O0ci Al 1 6AI AOOEAEAT A OAOAI
insaporendolo con dei bucatini e una spolverata di

pecorino. Piatto tipico della cucind A1 1 8 ) OA UdeA

Buono.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat
oralmente tra generazioni di massaie.

30CT Al 1 6RAI AGAEHABMIOOA O,

Ingredienti: pomodoro, pancetta, olio extra vergine di oliva, cipolla, carota, sedano,
vino bianco, aglio, basilico, prezzemolo, sale. Correttore di acidit&itaiciolo

Cod.GTLO-gr 180

Scaldare il sugo in padella e condire la pasta cotta al dente, preferibilmente bucatini o
rigatoni, saltare e servire caldo. Aggiungere a piacere del formaggio pecorino. Ottimo!

www.gustotipicoitaliano.it info@qustotipicoitaliano.it
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Passiond@rtigianale

Sugo alle melanzane

#1 AOOEAT 0OOcCci AAIT A OACEI
una tradizione per la lavorazione delle verdure unica al
mondo. Qui possiamo assaporare la melanzana
DOAPAOAOGA AilT 181T1TET A@O(d
assaggiato non si dimentica facilmente.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat
oralmente tra generazioni di massaie.

30ciT 1T AT AT UATA ET T11EI
Ingredienti: pmodoro, melanzane, cipolla, olio extra vergine di oliva, basilico, aglio, aceto,
sale.

cad. GTL1- gr 180

Preparare la pasta cotta al dente, preferibilmente spaghetti, scaldare il sugo in
padella mescolare la pasta, a piacere spolverare con formaggio grana e
aggiungere basilico fresco come guarnizione. Servire caldo. Sulblime

www.gustotipicoitaliano.it info@gqustotipicoitaliano.it
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Sugo puttanesca

Un sugo che esprime tutte le caratteristicdeA T 1T 8 )
meridionale, di mare e monti. Preparata con prodottl d|
NOAI EOU AT T A T1ET A@OOA

e peperoncino piccante. Buonissimo.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat
oralmente tra generazioni di massaie.

30ci DPOOOAT AGAA ET IT1E
Ingredienti: Pomodoro, olive nere, olio extra vergine di oliva, capperi,

acciughe, Aglio, Prezzemolo, Peperoncino piccante, Sale.

Cod.GT09-gr 180

Preparare la pasta cotta al dente, scaldare il sugo in padella e saltare la pasta insieme al
sugoe servirlo caldo. Si consiglia inoltre per condire pizze o per farcire bruschette

AOT I ACEUUAOGA AlT1T AATT1B8ACIET A ATT A AAOGA b2
Supremo!

www.gustotipicoitali@o.it info@gqustotipicoitaliano.it
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Sugo rustico al basilico

Sugo classico della dieta mediterranea, dove il basili
frescoel | ET A@OOA OAOCET A AS
rende un sugo semplia@a molto gustoso al palato

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat
oralmente tra generazioni di massaie.

30CcT OOOOEAT Al AAOEI EAI
Ingredientipomodoro, cipolla, olio extra vergine di oliva, basilico, sale
Cod.GTO8-gr 180

Preparare la pasta cotta al dente, spaghetti o penne, riscaldare il sugo in padella e
saltare la pasta. A piacere spolverare con del formaggio. Servire caldo. Perfetto
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Sugo alle olive

Esalta tutta la tipicita della varieta delle olive leccing
tipica del Salento, lavorato come ddradizione con
1 8ACCEOT OA AE 1T1EIT AgOOA
condimento della pasta.

Ma usato come condimento e/o base per cucinare il pes
da veramente il massimo.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale dellanateria prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat:
oralmente tra generazioni di massaie.

30CciT AITTA T1TEOGA ET 1T:1EI

Ingredientipomodoroglive verdiplive nere cipolla
olio extra vergine di olivaeperoni verdaglio, prezzemolosale.

Cod GTI18-gr 180

Scaldare il sugo in padella e condire la pasta cotta al dente, saltare e servire caldo.
Eccellente anche come base per cuocere pesce spada o filetti di platessa.
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Passiondrtigianale

Sugo alle Vongole

per avere un sugo di pesce sempre pronto in pochi min
niente di meglio di un sugo alle vongole, fatto come d
tradizione nel caldo sole del Salento con materie prime
alta qualita.

Perché le nostre seleziodirtigianall?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat
oralmente tra generazioni di massaie.

Sugoalll T CT 1 A ET 1T1: EI
Ingredientipomodoroyongole, bo di olivaaromi naturali (pesce e crostacpigzzemolo,
aglio, pepe,sale,vino biancoRegolatore di acidita: acido citrico.
Cod GTL9 gr 180

Scaldare il sugo in padella@ndire |la pasta cotta al dentepreferibilmente
spaghettio linguine, saltare e servire caldo.
Si consiglia di spolvezzare con del prezzemoldresco e, a piacere, con del papero.
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Passiondrtigianale

Condimento asparagi

pancetta e gorgonzola:

dalla lavorazione degli ortaggi delle terre di Puglia,
abbinato alla pancetta e al gorgonzola questc
condimento si abbina con molti piatti. Ma esalte
sicuramente tutto il gusto delle terre del Salentc
abbinato, a carni sia bianche che rosse,
semplicemeng sul pane abbrustolito.

Perché le nostre seleziodirtigianali?

- scelta locale della materia prima;

- caratteristiche qualitative e particolarita del gusto;

- ricetta che viene dalla tradizione culinaria passat
oralmente tra generazioni di massaie.

Condimento asparagi e pancetta gr:130

IngredieniA OPAOACEh DAT AAOOAh 11 ET A
gorgonzola, vino bianco, aglio, sale.

Cod GTROZz gr 130

Riscaldato leggermente@ompagna deliziosamente scaloppine di carne o tartine.
Ottimo condimento r piatti a base di pasta @so.
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